DECRETO N° 3.273, DE 22 DE NOVEMBRO DE 2021.

Regulamenta a Lei n° 2.287, de 29 de maio de
2015 quanto aos procedimentos de inspegdo
sanitaria e industrial dos produtos de origem
animal.

O PREFEITO DE MARMELEIRO, Estado do Parana, no uso de suas
atribui¢des, considerando o disposto na Lei n° 2.287, de 29 de maio de 2015 e a adesdo do
Municipio ao Consdrcio Intermunicipal e Interestadual de Municipios — Santa Catarina,
Parand e Rio Grande do Sul — de Seguranga Alimentar, Atengfo & Sanidade Agropecudria e
Desenvolvimento Local (CONSAD), nos termos da Lei n® 2.196, de 12 de junho de 2014,

DECRETA:

CAPITULO I A )
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES E DO AMBITO DE ATUACAO

Art. 1° O Servigo de Inspec¢do Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal, de competéncia da Prefeitura de Marmeleiro, nos termos da Lei nacional 1.283, de 18
de dezembro de 1950, Lei nacional n°® 7.889, de 23 de novembro de 1989 e Lei Municipal n°
2.287, de 29 de maio de 2015, sera executado pelo Servigo de Inspe¢cdo Municipal (SIM),
vinculado ao Departamento de Agricultura e Abastecimento.

Art. 2° A inspegdo Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem Animal sera
exercida em todo o territério do Municipio de Marmeleiro em relagfo as condigdes higiénico-
sanitdrias a serem seguidas por todos os estabelecimentos que se enquadrem no art. 5° deste
Dectreto.

§1° Para os fins deste Decreto, entende-se por produto ou derivado o produto ou a
matéria-prima de origem animal.

§2° Outros conceitos ¢ defini¢des ndo especificados neste Decreto seguirdo o
disposto no Decreto nacional n° 9.013, de 29 de margo de 2017.

Art. 3° A implantag@o do SIM obedecera a estas normas em consonancia com as
prioridades de Saude Publica e abastecimento da populagZo.

Art. 4° Ficara a cargo do Diretor do Departamento de Agricultura fazer cumprir
estas normas e outras que venham a ser implantadas, desde que, por meio de dispositivos
legais, digam respeito a Inspegdo Industrial e Sanitaria dos estabelecimentos a que se refere o
art. 2° deste Regulamento.

Paragrafo unico. Além deste Regulamento, os outros que virdo por forga deste
artigo poderdo abranger as seguintes areas:

I — classificagdo do estabelecimento;



II — condi¢des e exigéncias para registro;
III — higiene dos estabelecimentos;
IV —inspegao ante e post mortem dos animais destinados ao abate;

V — inspegio e reinspegdo de todos os produtos, subprodutos e matérias primas de
origem animal, durante as diferentes fases da industrializagdo;

VI — padronizagio dos produtos industrializados de origem animal;
VII — registro de rétulos;
VIII — analises laboratoriais;

IX — carimbagem de carcagas e cortes de carnes, bem como a identificagdo e
demais dizeres a serem impressos nas embalagens de outros produtos de origem animal;

X — quaisquer outros detalhes que se tornarem necessarios, para maior eficiéncia
da inspegdo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal.

Art. 5° A inspegdo e a fiscalizagfo de que trata este Decreto serfio realizadas:

I — nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a
manipulagdo ou ao processamento de produtos de origem animal;

II — nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas
neste Decreto para abate ou industrializag@o;

Il - nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para
manipulagdo, distribui¢do ou industrializagéo;

IV — nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para
distribui¢do ou industrializagdo;

V — nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para
beneficiamento ou industrializagdo;

VI — nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus
derivados para beneficiamento ou industrializag3o;

VII - nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem,
acondicionem ou expecam matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis € ndo
comestiveis, procedentes de estabelecimentos registrados ou relacionados.

Art. 6° A execugdo da inspe¢do e da fiscalizagdo pelo SIM isenta o
estabelecimento de qualquer outra fiscalizag@o industrial ou sanitaria federal, estadual ou
municipal, para produtos de origem animal.

Art. 7° Para os fins deste Decreto, entende-se por estabelecimento de produtos de
origem animal, sob inspe¢@o do SIM, qualquer instalagdo industrial na qual sejam abatidos ou
industrializados animais produtores de carnes e onde sejam obtidos, recebidos, manipulados,
beneficiados, industrializados, fracionados, conservados, armazenados, acondicionados,
embalados, rotulados ou expedidos, com finalidade industrial ou comercial, a carne e seus
derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados ou os
produtos de abelhas e seus derivados, incluidos os estabelecimentos de pequeno porte de



produtos de origem animal, conforme dispde a Lei nacional n° 8.171, de 17 de janeiro de
1991, e suas normas regulamentadoras.

Paragrafo tnico. A simples designagdo "estabelecimento" abrange todos os tipos e
modalidades de estabelecimentos previstos na classificagdo do presente Regulamento.

Art. 8° A inspegdo industrial e sanitaria realizada pelo SIM sera realizada de
forma permanente ou periddica.

§1° A inspecdo municipal em carater permanente consiste na presenc¢a do servi¢o
oficial de inspegdo para a realizagdo dos procedimentos de inspegdo e fiscalizagdo ante
mortem e post mortem, durante as operagdes de abate das diferentes espécies de agougue, de
caga, de anfibios e répteis nos estabelecimentos.

§2° A inspe¢do municipal em carater periddico consiste na presen¢a do servigo
oficial de inspeg¢do para a realizagdo dos procedimentos de inspecéo e fiscalizagdo nos demais
estabelecimentos registrados € nas outras instalagdes industriais de que trata o §1°, excetuado
o abate.

§3° Para os fins do disposto no §1°, sdo consideradas:

I — espécies de agougue: os bovinos, bufalos, equideos, suideos, ovinos, caprinos,
lagomorfos e aves domésticas, bem como os animais silvestres criados em cativeiro, abatidos
em estabelecimentos sob inspe¢do veterindria;

II — espécies de caga: aquelas definidas por norma do 6rgdo publico federal
competente;

III — animais silvestres: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna silvestre,
nativa, migratdria e quaisquer outras aquaticas ou terrestres, cujo ciclo de vida ocorra, no todo
ou em parte, dentro dos limites do territério brasileiro ou das dguas jurisdicionais brasileiras.

CAPITULO II
DA CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 9° Os estabelecimentos de produtos de origem animal sujeitos a inspegéo
municipal sdo classificados em:

I — de carne e derivados;

II — de leite e derivados;

IIT — de pescado e derivados;

IV —de ovos e derivados;

V — os produtos de abelhas e seus derivados;
VI - de armazenagem.

Secao I
Dos Estabelecimentos de Carnes e Derivados

Art. 10. Os estabelecimentos de carnes € derivados sdo assim classificados e



definidos:

[ — abatedouro-frigorifico: o estabelecimento destinado ao abate dos animais
produtores de carne, a recep¢do, & manipulagdo, ao acondicionamento, & rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢do dos produtos oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio
industrial, podendo realizar o recebimento, a manipulagio, a industrializagdo, o

acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de produtos comestiveis;

II — unidade de beneficiamento de carne e produtos cérneos: o estabelecimento
destinado a recepgfo, a manipulagfio, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedi¢do de carne e produtos carneos, podendo realizar industrializagcdo de produtos
comestivelis.

Sec¢éo II
Dos Estabelecimentos de Leite ¢ Derivados

Art. 11. Os estabelecimentos de leite e derivados s3o assim classificados e
definidos:

I — Unidade de beneficiamento de leite e derivados: o estabelecimento destinado a
recep¢do, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedi¢@o de leite para o consumo humano direto, facultada a
transferéncia, a manipulagdo, a fabrica¢fo, a matura¢do, o fracionamento, a ralagdo, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigfo de derivados lacteos, permitida
também a expedicdo de leite fluido a granel de uso industrial;

I — Granja leiteira: o estabelecimento destinado a produgdo, ao pré-
beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, &
armazenagem € a expedi¢do de leite para o consumo humano direto, podendo também
elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua produgdo, envolvendo as etapas de
pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulagdo, fabricagdo, maturagdo, ralagdo,

fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigio;

IIT — Queijaria: o estabelecimento destinado a fabrica¢do de queijos, que envolva
as etapas de fabricag8o, maturagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢io,
€ que, caso ndo realize o processamento completo do queijo, encaminhe o produto a uma
unidade de beneficiamento de leite e derivados;

IV — Posto de refrigeragdo: o estabelecimento intermediério entre as propriedades
rurais ¢ as unidades de beneficiamento de leite e derivados destinado & selegdo, a recepgio, a
mensuragdo de peso ou volume, a filtragdo, a refrigeracdo, ao acondicionamento e a
expedicdo de leite cru refrigerado, facultada a estocagem tempordria do leite até sua
expedigio.

Segdo III
Dos Estabelecimento de Pescado e Derivados

Art, 12. Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados sdo assim
classificados e definidos:

[ — Barco-fabrica: a embarcagdo de pesca destinada a captura ou a recepgdo, a



lavagem, a manipulagfo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem ¢ a expedigédo de
pescado e produtos de pescado, dotada de instalagdes de frio industrial, que pode realizar a
industrializagdo de produtos comestiveis;

IT — Abatedouro frigorifico de pescado: o estabelecimento destinado ao abate de
anfibios e répteis, a recep¢do, a lavagem, & manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢do dos produtos oriundos do abate, que pode realizar o recebimento,
a manipulac¢do, a industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem ¢ a
expedi¢do de produtos comestiveis;

Il — Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado: o
estabelecimento destinado a recep¢éo, a lavagem do pescado recebido da produgéo primaria, a
manipulagfo, ao acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e 4 expedigdo de pescado ¢
de produtos de pescado, que pode realizar também sua industrializagio;

IV — Estagdo depuradora de moluscos bivalves: o estabelecimento destinado a
recep¢do, a depuragdo, ao acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e a expedi¢do de
moluscos bivalves.

Secao IV
Dos Estabelecimentos de Ovos e Derivados

Art. 13. Os estabelecimentos de ovos e derivados sfo classificados em:

I — Granja avicola: o estabelecimento destinado & produgdo, & ovoscopia, a
classificagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e a expedigio de ovos
oriundos, exclusivamente, de produgdo propria destinada a comercializacéo direta.

II — Unidade beneficiamento de ovos e derivados: o estabelecimento destinado a
producdo, a recepgdo, & ovoscopia, & classificagdo, a industrializagdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedigfo de ovos e derivados.

§1°E permitida & granja avicola a comercializagdo de ovos para a unidade de
beneficiamento de ovos e derivados.

§2° Caso disponha de estrutura e condigdes apropriadas, € facultada a quebra de
ovos na granja avicola, para destinago exclusiva para tratamento adequado em unidade de
beneficiamento de ovos e derivados, nos termos do disposto neste Decreto.

§3° E facultada a classificagdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de
ovos ¢ derivados receber ovos ja classificados.

§4°Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se,
exclusivamente, a expedigdo de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalagdes para a
industrializagéo de ovos.

Se¢io V
Dos Estabelecimentos de Produtos de Abelhas e Derivados

Art. 14. Entende-se por unidade de beneficiamento de produtos de abelhas o
estabelecimento destinado & recepgdo, 4 classificagdo, ao beneficiamento, a industrializagdo,
ao acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e & expedigdo de produtos e matérias-



primas pré-beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de produtos de abelhas e
derivados, facultada a extra¢do de matérias-primas recebidas de produtores rurais.

Paragrafo tnico. E permitida a recep¢o de matéria prima previamente extraida
pelo produtor rural, desde que atendido o disposto neste Decreto.

Secio VI
Dos Estabelecimentos de Armazenagem

Art. 15. Entende-se por entreposto de produtos de origem animal o
estabelecimento destinado exclusivamente a recep¢do, & armazenagem e a expedigdo de
produtos de origem animal comestiveis, que necessitem ou ndo de conservagdo pelo emprego
de frio industrial, dotado de instalagdes especificas para a realizagédo de reinspeg¢éo.

§1° Nos estabelecimentos de que trata este artigo nfo serdo permitidos trabalhos
de manipulagdo, de fracionamento ou de substituicdo de embalagem primadria, permitida a
substitui¢do da embalagem secunddria que se apresentar danificada;

§2° Nos estabelecimentos de que trata este artigo € permitida a agregacdo de
produtos de origem animal rotulados para a formagdo de kits ou conjuntos, que ndo estdo
sujeitos a registro.

CAPITULO I
DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTO

Art. 16. Todo e qualquer estabelecimento que abata ou industrialize produtos de
origem animal deverd requerer, obrigatoriamente, a aprovagio e registro prévio ao SIM de
seus projetos e localizagdo para o funcionamento.

Art. 17. Os produtos de origem animal em natureza ou derivados deverdo atender
aos padrdes de identidade e qualidade previstos na legislagdo em vigor, bem como, ao Cédigo
de Defesa do Consumidor.

Paragrafo unico. Os estabelecimentos registrados no SIM, quando aplicével, ficam
sujeitos as obrigagdes contidas no art. 73, do Decreto nacional n° 9.013, de 2017 e suas
alteragdes.

Art. 18. Os estabelecimentos de produtos de origem animal que devem estar sob
inspe¢do industrial e sanitaria a nivel municipal, de acordo com a Lei nacional n° 7.889, de
1989, obrigam-se obter registro junto ao SIM.

Art. 19. Os estabelecimentos a que se refere o art. 9° deste Decreto receberfio
numeros de registro.

§1° Estes numeros obedecerdo a seriagdo propria e independente, fornecidos pelo
SIM.

§2° O numero de registro constara obrigatoriamente nos rotulos, certificados,
carimbos de inspeg¢do dos produtos e demais documentos.

Art. 20. Para o processo de obtengdo do Registro junto ao SIM, deverdo ser



apresentados os seguintes documentos:
I — Requerimento de solicitagdo de Registro no SIM, em duas vias;
II — Requerimento de aprovagdo do terreno/estabelecimento, em duas vias;

III — Documento de liberagdo do 6rgdo competente de fiscalizagdo do meio
ambiente;

IV — Requerimento de aprovagdo de projeto;

V — Memorial descritivo da constru¢io, memorial econémico sanitéario € plantas
conforme Instru¢do de Trabalho n° 02 do CONSAD;

VI — Anotagdo de Responsabilidade Técnica (ART) do engenheiro responsavel
pelo projeto;

VII — copia do Ato constitutivo e alteragdes, registrados no 6rgdo competente, ou
bloco de produtor rural;

VIII — copia de inscrigdo no CNPJ/MF ou no CPF/MF;
[X — copia do Alvara de Funcionamento;

X — copia do contrato de controle de Pragas, se servi¢o terceirizado, ou
declaragdo do proprietario que optar por realizar o controle;

XI - cépia do laudo de analise fisico-quimica e microbiolégica da agua;
XII — copia da Anotagéio de Responsabilidade Técnica (ART);

XIIT — cépia do termo de compromisso para o recolhimento ¢ destinagdo dos
residuos solidos com servigo terceirizado, quando aplicavel;

XIV — Termo de compromisso com o SIM, conforme a Instrugdo de Trabalho n°
02 do CONSAD;

XV — Programas de Autocontrole, conforme Instrugdo de Trabalho n° 07 do
CONSAD.

Paragrafo Unico: E de responsabilidade do estabelecimento manter atualizados os
documentos solicitados no processo de adesdo que possuem prazo de validade ou que
porventura necessitem de alterag¢des.

Art. 21. A aprovagdo do projetos referido nos incisos IV e V do art. 20 deste
Decreto deve ser precedida de vistoria prévia para aprovagdo de local e terreno, além do
encaminhamento dos documentos descritos na Instru¢do de Trabalho n° 02 do CONSAD.

Paréagrafo tinico. Aprovados os projetos e o cronograma de execugdo, o requerente
pode dar inicio as obras.

Art. 22. Concluidas as obras e instalados os equipamentos, de acordo com o
cronograma, sera requerido ao SIM a vistoria de aprovagio e autorizagio ou nfio do inicio dos
trabalhos.

Paragrafo unico. Apés o deferimento, compete ao SIM instalar de imediato a
inspeg¢do no estabelecimento.



Art. 23. Satisfeitas as exigéncias fixadas no presente Regulamento, serd expedido
o Certificado de Registro, contendo o numero do registro, razéo social, classificagdo do
estabelecimento, localizagdo (estado, municipio, cidade, vila ou povoado), nome fantasia e
outros elementos necessarios.

Art. 24. Qualquer ampliagdo, remodelagio ou construgdo nos estabelecimentos
registrados ou relacionados, tanto de suas dependéncias como instalagdes, s6 podera ser feita
apos aprovagdo prévia dos projetos.

Paragrafo tnico. E de inteira responsabilidade dos proprietérios as construgdes
dos estabelecimentos sujeitos a Inspecdo Municipal cujos projetos ndo tenham sido
previamente aprovados pelo SIM.

Art. 25. Os estabelecimentos ja registrados no SIM deverdo providenciar a
implantag@o de praticas que visem o controle higi€nico-sanitario dos processos de fabricagdo
e manuseio dos produtos no estabelecimento, conforme Instrugdo de Trabalho n° 07 do
CONSAD.

Paragrafo unico. Ficam sujeitos ao que dispde este artigo os estabelecimentos
elaboradores/industrializadores de alimentos de origem animal registrados no dmbito do SIM.

Art. 26. O plano de treinamento contendo préticas higiénico-sanitarias sobre
produtos e operagdes, especifico para cada estabelecimento, devera ser elaborado seguindo as
regras previstas pela Portaria n° 368, de 1997, do MAPA ou outra que venha a substitui-la.

CAPITULO IV
DO FUNCIONAMENTO E DAS INSTALACOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 27. O abate de animais para o consumo publico ou para matéria prima, na
fabricagdo de derivados, bem como, o beneficiamento de leite no Municipio de Marmeleiro,
estardo sujeitos as seguintes condigdes:

I — o abate, a industrializagdo de carnes e do leite sé poderdo ser realizados no
Municipio em estabelecimentos registrados na Unido, Estado ou Municipio, tendo assim livre
trinsito;

II - os animais e seus produtos deverdo ser acompanhados de documentos
sanitdrios e fiscais pertinentes para identificagdo e procedéncia;

III — os animais deverdo ser obrigatoriamente submetidos 4 inspe¢do veterindria
ante mortem € post mortem e abatidos mediante processo humanitario;

IV — a manipulagdo, durante os procedimentos de abate e industrializagfo, devera
observar os requisitos de uma boa higiene;

V — os veiculos de transporte de produtos de origem animal deverdo ser providos
de meios para produgdo e/ou manuten¢do de frio, observando-se as demais exigéncias
regulamentares.

Paragrafo unico. Quando se tratar de estabelecimento sob inspe¢do em carater
permanente, nos casos em que houver mudan¢a na rotina previamente definida, o



estabelecimento deve comunicar ao SIM a realizagdo de atividades de abate, com
antecedéncia de, no minimo, quarenta € oito horas.

Art, 28. O estabelecimento de produtos de origem animal deve dispor das
seguintes condigdes basicas e comuns, respeitadas as particularidades tecnologicas cabiveis,
sem prejuizo de outros critérios estabelecidos em normas complementares:

I - localizagdo em pontos distantes de fontes produtoras de odores desagradaveis e
poeira de qualquer natureza;

IT — ser instalado, preferencialmente, no centro de terreno, devidamente cercado,
afastado dos limites das vias publicas no minimo dez (10) metros, e dispor de area de
circulagdo que permita a livre movimentagdo dos veiculos de transporte, com excegdo para
aqueles j4 instalados e que ndo disponham de afastamento em relagdo as vias publicas, os
quais poderdo funcionar desde que as operagdes de recep¢do e expedigdo se apresentem
interiorizadas;

I — dispor de abastecimento de &4gua potavel e clorada para atender,
suficientemente, as necessidades de trabalho do estabelecimento e das dependéncias
sanitarias;

IV — dispor de agua quente para usos diversos e suficiente as necessidades do
matadouro;

V — dispor de iluminag#o natural e artificial abundantes, bem como de ventilagido
adequada e suficiente em todas as dependéncias;

VI — possuir piso de material impermedvel, resistente a abrasio e a corrosio,
ligeiramente inclinado para facilitar o escoamento das dguas residuais, bem como para
permitir uma fécil lavagem e desinfec¢io;

VII — ter paredes lisas, de cor clara, de facil higieniza¢do ¢ impermeaveis, com
azulejo ou outro material aprovado pelo SIM;

VII — possuir forro de material impermedvel, resistente a umidade e a vapores,
construido de modo a evitar o acumulo de sujeira, de facil lavagem e desinfecgdo, que pode
ser dispensado nos casos em que o telhado proporcionar uma perfeita vedagdo a entrada de
poeira, insetos, passaros e assegurar uma adequada higienizagéo, a critério do SIM;

IX — dispor de dependéncia de uso exclusivo para a recepgdo dos produtos nio
comestiveis ¢ condenados, que deve ser construida com paredes até o teto, ndo se
comunicando diretamente com as dependéncias que manipulem produtos comestiveis;

X — dispor de mesas de materiais resistentes e impermeaveis, preferencialmente
de ago inoxidavel, para a manipula¢@io dos produtos comestiveis, que permitam uma adequada
lavagem e desinfecgéo;

XI — dispor de tanques, caixas, bandejas e demais recipientes construidos de
material impermedvel, de superficie lisa que permitam uma facil lavagem e desinfec¢do;

XII — dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, com dispositivo que
evite o refluxo de odores e a entrada de roedores e outros animais, ligada a tubos coletores e
estes ao sistema geral de escoamento e de instalagdo para a retengdo de gordura, residuos e
corpos flutuantes, bem como de dispositivo para a depuragéo artificial das 4guas servidas e de



conformidade com as exigéncias dos 6rgdos oficiais responsaveis pelo controle do Meio
Ambiente;

XIII - dispor, conforme legislagdo especifica, de dependéncias sanitérias
vestidrios adequadamente instalados, de dimensdes proporcionais ao numero de operarios,
com acesso indireto as dependéncias industriais, quando localizadas em seu corpo;

X1V — dispor de suficiente pé direito nas diversas dependéncias, a fim de permitir
a disposi¢do adequada dos equipamentos, principalmente da trilhagem acrea, para que os
animais dependurados apds o atordoamento permanegam com a ponta do focinho distante do
piso, de forma que néo haja contaminagdo da carcaga;

XV — dispor de pocilgas cobertas, currais e/ou apriscos com pisos pavimentados
apresentando ligeiro caimento no sentido dos ralos, com bebedouros para utilizagdo dos
animais e pontos de dgua com pressdo suficiente para facilitar a lavagem e desinfecgéo dessas
instalagdes e dos meios de transporte;

XVI — dispor de espagos minimos e de equipamentos que permitam as operagdes
industriais, com funcionalidade e que preservem a higiene do produto final;

XVII — dispor de telas em todas as janelas e/ou dispositivos de fechamento
automatico em outras passagens para o interior, a fim de impedir a entrada de insetos,
passaros ¢ roedores;

XVIII - dispor de local apropriado para guarda de embalagens, recipientes,
produtos de limpeza e outros materiais utilizados na industria;

XIX — dispor de dependéncia, quando necessério, para uso como escritoério da
administragdo do estabelecimento, inclusive para pessoal de servigo de inspegdo sanitéria,
podendo ser separada do estabelecimento;

XX — dispor nas dependéncias do estabelecimento de pias, sabdo liquido inodoro,
sanitizantes e esterilizadores, quando for o caso, em boas condi¢des de funcionamento e
numero suficiente para a atividade;

XXI — executar os trabalhos de evisceragdo com todo cuidado a fim de evitar que
haja contaminagdo das carcagas provocada por operagdo imperfeita, devendo os servigos de
inspecdo sanitdria, em casos de contaminag¢do por fezes e/ou contetido ruminal, aplicar as
medidas higiénicas preconizadas.

§1° Os acessos as dependéncias devem ser providos de barreira sanitaria
completa, constando de lava-botas, sanitizante, pia para higienizagdo das méos, sabdo liquido
inodoro, papel toalha e lixo provido de tampa com acionamento por pedal.

§2° Os esterilizadores citados no inciso XX devem ser utilizados exclusivamente
para higienizagdo constante de facas, fuzis (chairas), serras ¢ demais instrumentos de trabalho,
¢ possuirem carga completa de dgua limpa.

§3° Os currais e pocilgas referidos no inciso XV deverdo dispor de plataforma,
quando for o caso, para realizag@o da inspegdo ante mortem.
Art. 29. As operagdes de abate devem ser efetuadas de forma a manter a

correspondéncia entre carcaga, cabega € visceras.

Paragrafo nico. Nos casos em que o SIM julgar necessério, quando em fungéo da



velocidade de abate a empresa ndo conseguir realizar a relagfio cabega, viscera e carcaga, 0s
mesmos devem ser identificados.

Art. 30. A inspegdo ante e post mortem, bem como a inspe¢do de produtos de
origem animal e seus derivados obedecerd, no que couber, quanto a sua forma e condig3es, as
disposi¢des a ela relativas previstas pela Lei nacional n° 1.283, de 1950, ¢ ao Regulamento da
Inspegdo Industrial e Sanitdria dos Produtos de Origem Animal aprovado pelo Decreto
Federal n°® 9.013, de 2017 e suas alteragdes.

Paragrafo unico. Devem ser observadas, ainda, demais legislagdes vigentes
referentes & inspegdo higiénico-sanitaria dos produtos de origem animal.

CAPITULO V
DAS CONDICOES DE HIGIENE DO ESTABELECIMENTO E COLABORADORES

Art. 31. Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as
etapas de fabricag¢do dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a
fim de se obter produtos que atendam aos padrdes de qualidade, que ndo apresentem risco a
saude, a seguranga ¢ ao interesse do consumidor.

Art. 32. As instalagles, os equipamentos € os utensilios dos estabelecimentos
devem ser mantidos em condi¢des de higiene antes, durante e apds a realizagéio dos trabalhos.

Paragrafo unico. Os procedimentos de higienizacdo devem ser realizados
regularmente e sempre que necessario, respeitando-se as particularidades de cada setor
industrial, de forma a evitar a contaminag@o dos produtos de origem animal.

Art. 33. Os estabelecimentos a que se refere este Decreto deverdo adotar os
seguintes procedimentos quanto as condigdes de higiene:

I — exigir para que os operdrios lavem as méos antes de entrar no ambiente de
trabalho, quando necessario durante a manipulagfo e apds a saida de sanitarios;

IT — possuir programa eficaz e continuo de controle integrado de pragas e vetores;

III — dispor uniforme apropriado de cor clara, mantidos convenientemente limpos,
ao pessoal que trabalha com produtos comestiveis;

IV — dispor uniformes de cores diferenciadas aos funcionarios que trabalhem nas
demais atividades industriais ou que executem fun¢des que possam acarretar contaminagio
cruzada ao produto;

V — apresentar ao SIM, para devida apreciagdo e aprovagdo, os programas de
autocontrole, sendo de sua responsabilidade a implementa¢do dos autocontroles na industria
conforme Instru¢do de Trabalho n° 07 do CONSAD;

VI — lavar ¢ desinfetar os pisos, cercas dos currais, bretes de contengdo,
mangueiras, pocilgas, apriscos e outras instalagdes proprias para guarda, pouso e contengio de
animais vivos ou depositos de residuos industriais, bem como, de quaisquer outras instalagdes
julgadas necessarias pelo SIM;

VII - conservar ao abrigo de contaminagdo de qualquer natureza, os produtos



comestiveis durante a sua obten¢do, embarque € transporte;

VIII — manter a agua de abastecimento em atendimento aos padrdes de
potabilidade de acordo com legislagdo vigente;

IX - utilizar recipientes de cor vermelha ou identificados de forma a evitar o uso
com produtos comestiveis para o acondicionamento de produtos condenados ou ndo
comestivelis;

X — higienizar os instrumentos de trabalho, sempre que necessario;

XI — higienizar os recipientes, veiculos transportadores de matérias-primas,
produtos e vasilhames antes da sua devolugéo;

XII — vetar a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo quando
devidamente uniformizadas e autorizadas pelo estabelecimento.

Paragrafo tinico. Para estabelecimentos de produtos de origem animal registrados
no SIM sera exigido controle de combate a pragas e roedores, devendo ser executado por
pessoal proprio capacitado ou por empresa especializada.

Art. 34, Sdo vedados nas dependéncias dos estabelecimentos de que trata este
Decreto:

I — o emprego de produtos para a higienizagdo ou controle de pragas néo
aprovados pelo 6rgdo regulador de satide, nas dependéncias destinadas & manipula¢@o € nos
depdsitos de matérias-primas, produtos € insumos;

I — a presenga de qualquer animal alheio ao processo industrial nos
estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal;

III — o uso de utensilios que por sua forma e composi¢do possa causar prejuizos a
manipula¢do, estocagem e transporte de matérias primas e de produtos usados na alimentagdo
humana;

IV - a guarda de materiais estranhos ao processo em qualquer local da industria;

V —a utiliza¢do de qualquer dependéncia dos estabelecimentos como residéncia;

VI - a realizagdo de refeigdes nos locais de trabalho, bem como do depésito de
produtos, objetos e material estranho & finalidade da dependéncia ou a guarda de roupas de
qualquer natureza;

VII - fumar, cuspir ou escarrar em qualquer dependéncia de trabalho do
estabelecimento.

Art. 35. A inspe¢do de saude serd exigida para qualquer empregado do
estabelecimento, seus dirigentes ou proprietarios, mesmo que exer¢am esporadicamente
atividades nas dependéncias.

§1° Sempre que ficar comprovada a existéncia de dermatoses ou quaisquer
doengas infecto-contagiosas ou repugnantes em qualquer pessoa que exerga atividade no
matadouro ou industria serd ela imediatamente afastada do trabalho, cabendo ao servigo de
inspecdo sanitdria comunicar o fato a autoridade da satude publica.

§2° E obrigatdrio o uso de carteirinha de satide com a expressdo “apto a manipular
alimentos”.



Art. 36. O SIM determinard, sempre que necessario, melhorias e reformas nas
instalagdes e nos equipamentos, de forma a manté-los em bom estado de conservagio e
funcionamento, e minimizar os riscos de contaminag3o.

CAPITULO VI
DO REGISTRO DO PRODUTO, DA ROTULAGEM E DA EMBALAGEM

Art. 37. Todos os produtos de origem animal expedidos devem estar identificados
por meio de rétulos registrados, de acordo com este Regulamento, com o Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ) de cada produto € em conformidade com as
normas dos 6rgdos reguladores.

Paragrafo unico. Entende-se por rétulo ou rotulagem toda inscri¢do, legenda,
imagem e toda matéria descritiva ou gréafica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada,
gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou contentores do produto de
origem animal destinado ao comércio, com vistas a identificago.

Art. 38. As solicitagdes para aprovagdo do registro, alteragdio de produtos serdo
encaminhadas ao SIM, devendo ser conforme Instru¢io de Trabalho n° 03 do CONSAD.

Art. 39. A numeragdo do registro dos produtos sera fornecida pelo
estabelecimento solicitante, com numeragdo crescente e sequencial de trés digitos, seguido do
numero de registro do estabelecimento junto ao SIM.

Art. 40. Para os produtos cujos padrdes ainda ndo estejam referenciados em RTIQ
ou outra legislagdo vigente, devera ser avaliado conforme procedimento descrito na Instrugdo
de Trabalho n° 03 do CONSAD.

Art. 4]1. Entende-se por embalagem o invélucro ou recipiente destinado a
proteger, acomodar e preservar materiais destinados & exposi¢do, embarque, transporte ¢
armazenagem.

§1° Os produtos de origem animal destinados & alimentag&o humana sé podem ser
acondicionados ou embalados em recipientes aprovados pelo 6rgdo de fiscalizagio
competente.

§2° Em hipotese alguma podem ser reutilizadas embalagens que anteriormente
tenham sido empregados no acondicionamento de produtos.

CAPITULO VII
DOS CARIMBOS

Art. 42. Fica criado no dmbito do Municipio, o carimbo de Inspegdo Municipal,
para uso exclusivo no Servigo de Inspegdo Municipal — SIM.

Art. 43. O carimbo de inspe¢do representa a marca oficial do SIM e constitui a



garantia de que o produto é procedente de estabelecimento inspecionado e fiscalizado por este
orgéo.

Art. 44. O carimbo de Inspegdo Municipal obedecera exatamente a descri¢do e os
modelos mencionados neste Decreto, devendo respeitar as dimensdes, forma, dizeres, tipo e
cor Unica, a ser usado nos estabelecimentos fiscalizados pelo SIM.

Art. 45. Para fins de padronizagdo, ficam definidos os seguintes modelos de
carimbos do Servigo de Inspegdo Municipal:

{ - Modelo 1:

INSPECIONADO

XXX

a) Dimensdes: 2,5cm de didmetro;
b) Forma: circular;

¢) Dizeres: Horizontalmente ao centro a palavra “INSPECIONADO”, com letras
maiusculas, e imediatamente abaixo o numero de registro da empresa no SIM.
Acompanhando a curva superior 0 “NOME DO MUNICIPIO — UF” e acompanhando a curva
inferior a sigla “SIM”, todos em letras maiusculas, letra de forma na fonte Times New Roman,
com especificagdo minima de tamanho da fonte n° 10, em negrito;

d) Uso: embalagens e rotulos de produtos comestiveis de até 1,0 Kg (um
quilograma).

I — Modelo 2:

INSPECIONADO

XXX

a) Dimensdes: 3,5cm de didmetro;



b) Forma: circular;

¢) Dizeres: Horizontalmente ao centro a palavra “INSPECIONADO?”, com letras
maitsculas, ¢ imediatamente abaixo o nimero de registro da empresa no SIM.
Acompanhando a curva superior 0 “NOME DO MUNICIPIO — UF” e acompanhando a curva
inferior a sigla “SIM”, todos em letras maiusculas, letra de forma na fonte Times New Roman,
com especifica¢do minima de tamanho da fonte n° 12, em negrito;

d) Uso: embalagens e rotulos de produtos comestiveis com mais de 1,0 Kg (um
quilograma).

I1I — Modelo 3:

@ﬁ»
éo

INSPECIONADO
XXX

a) Dimensdes: 7,5cm de largura por 5,5cm de altura;
b) Forma: eliptica;

¢) Dizeres: Horizontalmente ao centro a palavra “INSPECIONADO”, com letras
mailsculas, e imediatamente abaixo o numero de registro da empresa no SIM.
Acompanhando a curva superior o “NOME DO MUNICIPIO — UF” e acompanhando a curva
inferior a sigla “SIM”, todos em letras maitsculas, letra de forma na fonte Times New Roman,
com especificagdo minima de tamanho da fonte n° 20, em negrito;

d) Uso: carcagas de bovinos, bufalos, suinos, ovinos e caprinos em condigfes de
consumo em natureza, externamente sobre as carcagas ou sobre os quartos das carcagas;

e) A tinta utilizada na carimbagem deve ser a base de violeta de metila.

IV — Modelo 4:



APROVEITAMENTO

CONDICIONAL

a) Dimensdes: 7,5cm de largura por 5,5cm de altura;
b) Forma: eliptica;

¢) Dizeres: Horizontalmente ao centro a expressio “APROVEITAMENTO
CONDICIONAL”, com letras maitsculas e letra de forma na fonte Times New Roman, com
especificagdo minima de tamanho da fonte n° 24, em negrito;

d) Uso: para carcagas ou partes de carcagas destinadas ao preparo de produtos
submetidos aos processos de esterilizagdo pelo calor, de salga, de cozimento, de tratamento
pelo frio ou de fusdo pelo calor, devendo ser aplicado externamente sobre as carcagas ou
sobre os quartos das carcagas;

e) A tinta utilizada na carimbagem deve ser a base de violeta de metila.

V - Modelo 5: “NOME DO MUNICIPIO OU ABREVIACAO - UF/SIM -
XXX

a) Dimensdes: em linha horizontal com no méaximo 20 caracteres;
b) Forma: digitado em posi¢do horizontal;

c¢) Dizeres: impresso na etiqueta que consta a denominagdo do produto, em letras
maitsculas o “NOME DO MUNICIPIO ou ABREVIACAO — UF”, separado por barra a
palavra “SIM” e seguido do numero do registro do estabelecimento com trés digitos,
representado o seguinte formato: NOME DO MUNICIPIO OU ABREVIACAO/SIM - XXX.
Todos em letras maitsculas, letra de forma na fonte Times New Roman, com especificagio
minima de tamanho da fonte n° 10, em negrito;

d) Uso: em produtos de origem animal industrializados por mercados ¢
supermercados com emissdo de etiqueta em balanga eletronica.

§1° O nimero de registro do estabelecimento deve ser identificado no carimbo
oficial, nos termos dos formatos, dimensdes e empregos fixados neste Decreto.

§2° Os carimbos destinados as carcagas de animais, obrigatoriamente deverdo ser
confeccionados em material de nylon ou cobre.



§3° As carcagas de aves e outros pequenos animais de consumo serdo isentas de
carimbo direto no produto.

Art. 46. O carimbo de Inspe¢do Municipal é a identificagdo oficial usada
unicamente em estabelecimento sujeito a fiscalizagfo do Servigo de Inspe¢do Municipal-SIM,
constituindo o sinal de garantia de que o produto foi inspecionado pela autoridade competente
do Municipio.

Paragrafo unico. O carimbo utilizado no abate deve ficar sob a guarda do Servigo
de Inspegdo.

'CAPITULO VI
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 47. As matérias-primas, os produtos de origem animal e toda e qualquer
substdncia que entre em suas elaborac¢des, estdo sujeitos as andlises fisicas, microbiolédgicas,
fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais andlises que se fizerem
necessarias para a avaliagdo da conformidade.

Paragrafo unico. Sempre que o SIM julgar necessério, realizard a coleta de
amostras para analises laboratoriais.

Art. 48. As amostras para analises devem ser coletadas, manuseadas,
acondicionadas, identificadas e transportadas de modo a garantir a manuten¢do de sua
integridade fisica e conferir conservagéo adequada ao produto.

Paragrafo inico. A autenticidade das amostras deve ser garantida pela autoridade
competente que estiver procedendo a coleta.

Art. 49. A coleta de amostras para analise oficial é obrigatoria, definida e
realizada pelo responsavel do SIM, onde devem seguir os padrdes de coleta descritos na
Instrugdo de Trabalho n° 05, do CONSAD.

Paragrafo unico. A coleta de amostra de matéria-prima, de produto ou de qualquer
substiancia que entre em sua elaboragdo, bem como a agua de abastecimento para andlise
fiscal, deve ser efetuada por servidores do SIM.

Art. 50. O custeio e o transporte das amostras coletadas para analise oficial séo de
responsabilidade do estabelecimento.

Art. 51. O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produtivo, por
meio de andlises fisicas, microbiolégicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histologicas
e demais que se fizerem necessarias para a avalia¢do da conformidade de matérias-primas e
de produtos de origem animal prevista em seu programa de autocontrole, de acordo com
métodos com reconhecimento técnico e cientifico comprovados, e dispondo de evidéncias
auditaveis que comprovem a efetiva realizag@o do referido controle.



CAPITULO IX
DAS INFRACOES

Art. 52. As infragdes ao presente Regulamento serdo julgadas conforme a Lei
nacional n° 7.889, de 1989 e¢ Lei Municipal n® 2.287, de 29 de maio de 2015, no que couber,
sem prejuizo de responsabilidade civil e criminal, quando for o caso.

Paragrafo tnico. O Servigo de Inspeg@o observar, ainda, as infragdes previstas na
Instrugdo de Trabalho n° 08 do CONSAD.

CAPITULO X
DA ORGANIZACAO E ESTRUTURA DO SIM

Art. 53. O SIM devera dispor de pessoal técnico de nivel superior, com formagéo
em Medicina Veterindria, e nivel médio, em numero adequado e devidamente capacitados
para a realizago de inspeg¢8o sanitdria nos termos da legislagdo vigente.

§1° As competéncias para a inspeg¢do ante e post mortem serdo de
responsabilidade exclusiva do servidor efetivo ocupante do cargo de Médico Veterindrio.

§2° O médico veterindrio responsavel podera ter equipe que o auxilie na
realizagdo das inspe¢des.

Art. 54. O SIM deve dispor de meios para registro e compilagdo dos dados
estatisticos referentes ao abate e condenagdes.

§1° O SIM devera verificar in loco ou solicitar ao estabelecimento, a qualquer
momento, os dados referentes a produgfo ou outros que porventura se tornem necessarios.

§2° O arquivamento de documentos deve observar a metodologia descrita na
Instrugédo Trabalho n® 01 do CONSAD.

Art. 55. O SIM devera ter veiculo a sua disposi¢do ou outro meio que viabilize a
locomog@o do seu pessoal até os locais de fiscalizagfo, além de espago fisico e equipamentos
necessarios a execugdo das atribuigdes.

CAPITULO XI
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 56. As matérias-primas de origem animal que derem entrada em industria
e/ou comércio de Marmeleiro deverdo proceder de estabelecimento sob inspegdo industrial e
sanitaria de orgdo federal, ou equivalente, estadual ou do préprio Municipio, devidamente
identificadas por rétulos, carimbos, documentos sanitérios e fiscais pertinentes.

Art. 57. Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a compor
qualquer tipo de massa, deverdo ter aprovagdo nos 6rgdos competentes.

Art. 58. Sempre que possivel, o Departamento Municipal de Agricultura e
Abatecimento deve facilitar a seus técnicos a realizag@o de estagios e cursos, participagdo em
Semindrios, Féruns e Congressos relacionados com os objetivos deste Regulamento.



CAPITULO IX
DAS INFRACOES

Art. 52. As infragdes ao presente Regulamento serdo julgadas conforme a Lei
nacional n° 7.889, de 1989 e Lei Municipal n° 2.287, de 29 de maio de 2015, no que couber,
sem prejuizo de responsabilidade civil e criminal, quando for o caso.

Paragrafo unico. O Servigo de Inspecdo observara, ainda, as infragdes previstas na
Instrugdo de Trabalho n® 08 do CONSAD.

CAPITULO X
DA ORGANIZACAO E ESTRUTURA DO SIM

Art. 53. O SIM devera dispor de pessoal técnico de nivel superior, com formagio
em Medicina Veterindria, ¢ nivel médio, em nimero adequado e devidamente capacitados
para a realiza¢éo de inspec¢do sanitaria nos termos da legislagdo vigente.

§1° As competéncias para a inspecdo ante € post mortem serdo de
responsabilidade exclusiva do servidor efetivo ocupante do cargo de Médico Veterinario.

§2° O médico veterindrio responsavel podera ter equipe que o auxilie na
realizagfo das inspe¢des.

Art. 54. O SIM deve dispor de meios para registro e compilagdo dos dados
estatisticos referentes ao abate e condenagdes.

§1° O SIM devera verificar in loco ou solicitar ao estabelecimento, a qualquer
momento, os dados referentes a produgdo ou outros que porventura se tornem necessarios.

§2° O arquivamento de documentos deve observar a metodologia descrita na
Instrug@o Trabalho n°® 01 do CONSAD.

Art. 55. O SIM deveré ter veiculo a sua disposi¢do ou outro meio que viabilize a
locomogdo do seu pessoal até os locais de fiscalizagfo, além de espago fisico e equipamentos
necessarios a execugdo das atribuig¢des.

CAPITULO XI
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 56. As matérias-primas de origem animal que derem entrada em industria
e/ou comércio de Marmeleiro deverdo proceder de estabelecimento sob inspegdo industrial e
sanitdria de 6rgdo federal, ou equivalente, estadual ou do proprio Municipio, devidamente
identificadas por rétulos, carimbos, documentos sanitdrios e fiscais pertinentes.

Art. 57. Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a compor
qualquer tipo de massa, deverdo ter aprovago nos érgdos competentes.

Art. 58. Sempre que possivel, o Departamento Municipal de Agricultura e
Abatecimento deve facilitar a seus técnicos a realizag@o de estagios e cursos, participa¢do em
Seminarios, Féruns e Congressos relacionados com os objetivos deste Regulamento.



Art. 59. O SIM deve atuar em conjunto com outros 6rgéos publicos, nos servigos
de fiscalizagdo a nivel de consumo, no combate & clandestinidade e nas atividades de
educacio sanitéria.

§1° Para combate a fraudes de produtos de origem animal, o SIM deve seguir o
disposto na Instrugfo de Trabatho n° 06 do CONSAD.

§2° Para controle da rastreabilidade, os estabelecimentos devem seguir o disposto
na Instrug¢do de Trabalho n° 04 do CONSAD.

Art. 60. Em casos de fraudes, adulteragSes e falsificagdes ou outras situagdes em
que julgar necessario, o SIM poderad solicitar um Regime Especial de Fiscalizagdo (REF).

Art. 61. Sempre que necessdrio, o presente regulamento poderd ser revisto,
modificado ou atualizado.

Art. 62. Os casos omissos ou duvidas que surgirem na implantagéo e execugdo do
presente regulamento serdo resolvidos pelos Fiscais do SIM e/ou gestores municipais, em
conformidade com as normas superiores do Ministério da Agricultura Pecuéria e
Abastecimento (MAPA) e demais 6rgéos competentes.

Art. 63. Ficam aprovadas as Instrugdes de Trabalho (IT) do CONSAD e suas
atualizagdes para uso do SIM, disponiveis no site do CONSAD, no enderego eletronico:
http://consadextremo.org.br/page/content/S1.

Art. 64. As despesas decorrentes deste Decreto serdo atendidas através de
dotagdes orgamentarias proprias.

Art. 65. Ficam revogados:

1 — o0 Decreto n° 2.756, de 29 de abril de 2016;

IT — o0 Decreto n° 2.811, de 31 de outubro de 2016;

III — o Decreto n°® 2.985, de 14 de novembro de 2018.

Art. 66. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagéo.

Marmeleiro, 22 de novembro de 2021. —
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